
ANTIPASTI-STARTERS

PLATOU TARANESC 6.00€

Salame Sibiu, salame sasesc, filetto, muscolo zingaro, pancetta del nonno, paté della casa, salsicciotti affumicati

1)

2) PLATOU DE BRANZETURI 6.00€

Formaggio di: mucca, Burduf, affumicato, pecora, dolce

ZACUSCA DE CASA  150g3) 6.00€

Melanzane, peperoni, cipolla, pomodori, peperoncino

4) FICATEI CU MAMALIGUTA  250g 6.00€

Polenta, fegato di pollo, cipolla e pomodori

BULZ CIOBANESC  250g5) 6.00€

Formaggio di Burduf, uova, panna, polenta

6) MAMALIGUTA CU BRANZA

SMANTANA SI OU  250g 6.00€

Polenta, formaggio, panna, uovo
SALATA BULGAREASCA7) 7.50€

Insalata, pomodori, cipolla rossa, peperoni, formaggio, uova, olive,  cubetti prosciutto
SALATA ORIENTALA8) 5.50€

Patate bollite, Peperoni e cetrioli sott’accetto, olive cipolla, capperi  

SALATA DE VINETE  120g9) 5.50€

Melanzane cotte, cipolla, maionese fatta in casa 
FASOLE BATUTA  120g10) 5.00€

Fagioli bolliti, pomodori, cipolla, aglio 



CIORBE-SOUPS

CIORBA DE LEGUME 5.00€

Patate, cipolla, sedano, carote, peperoni, fagiolini, pomodori, succo di limone, prezzemolo

11)

12) CIORBA DE COCOS CU TAITEI DE CASA 5.50€

Carne di pollo, cipolla, carote, sedano, pomodori, tagliolini fatta in casa 

CIORBA DE PERISOARE13) 6.00€

Sedano, cipolla, carote, pomodori, patate, riso, succo di limone, prezzemolo

14) CIORBA DE BURTA 7.00€

Trippa, bollito di vitello, uova, panna, sedano, carote

PRIMI PIATTI –MAIN COURSES

TOCHITURA MOLDOVENEASCA 6.50€

Carne di maiale, succo di pomodori, cipolla, sedano, salsicce, polenta, uovo, formaggio

15)

16) SARMALE IN FOI DE VARZA CU MAMALIGUTA 7.50€

5pz carne macinata, riso, cipolla, pomodori, verza, pancetta, polenta
SARMALE IN FOI DE VITA CU MAMALIGUTA17) 7.50€

6pz carne macinata, riso, cipolla, pomodori, foglie di vite, pancetta, polenta 
18) VARZA CALITA ALLA CLUJ 6.00€

Verza in salamoia, succo di pomodori, pancetta affumicata, polenta
CIULAMA DE PUI CU MAMALIGUTA 6.50€

Pollo, cipolla, aglio, panna, polenta

19)

SECONDI PIATTI-SECOND COURSES

ARIPIOARE PICANTE 7.50€

Alette di pollo piccanti, salsa piccante, aglio, spezie

20)

21) CEAFA DE PORC LA GRATAR  250g 6.00€

Braciola di maiale, spezie
MUSCHI DE PORC LA GRATAR 250g22) 6.00€

Lombata di maiale, spezie
22) PIEPT DE PUI MATURAT 250g 6.00€

Petto di pollo, sale, pepe, spezie
SNITEL DE PUI  200g 6.50€23)

Petto di pollo, uova, pan grattato, spezie
PULPA DE PUI DESOSATA LA GRATAR  250g 5.50€24)

Coscia di pollo disossata 



COSTITA DE PORC LA CUPTOR 200g 8.00€

Costolette di maiale, spezie, salsa soia, salsa di pomodoro, miele

25)

26) MITITEI LA GRATAR 6.00€

5pz, carne di maiale macinata

PIATTI SPECIALI-SPECIAL COURSES

SARAMURA DE PUI ALLA DRACULA 9.50€

Pollo, legumi gratinati, sale, pepe, pomodoro, spezie, uovo, prezzemolo 

27)

28) SARAMURA DE PASTRAV 7.50€

Trota di allevamento, sale, pepe, saramura 
CEAFA ALLA VLAD TEPES29) 7.50€

Braciola di maiale, vino rosso, peperoncino, funghi, formaggio

CONTORNI-SIDE DISHES

CARTOFI TARANESTI 3.00€

Patate al forno, cipollina, sale, pepe, spezie

30)

31) CARTOFI AURII LA CUPTOR 3.00€

Patate, farina di mais, aglio, olio
CIUPERCI SOTE32) 3.00€

Funghi, spezie, aglio
CARTOFI PRAJITI 2.50€

Patate fritte

33)

INSATALATE-SALADS

SALATA VERDE 2.50€

Insalata mista

34)

35) SALATA DE VARZA 2.50€

Insalata di verza
SALATA MIXTA36) 2.50€

Pomodori, cetrioli, cipolla, peperoni 

DOLCI-DESSERT

CLATITE CU BRANZA DULCE/DULCEATA 3.50€

Crepes con ricotta dolce

37)

38) PAPANASI CU DULCEATA 4.50€

Ricotta, uova, farina, marmellata
PRAJITURA CASEI39) 4.50€

Dolce della casa



BEVANDE-DRINKS

BAUTURI ANALCOLICE

• Acqua minerale 0,75 lt.

• Acqua liscia 0,75 lt.

• Fanta

• Coca Cola

• Succo alla frutta (albicocca, pesca, mela)

• Thè (limone/pesca)

• Spremute di frutta (mela, carota, arancia, melograno)

2.50€

2.50€

3.00€

3.50€

3.00€

2.00€

4.50€

BIRRA

• Ursus 0.33 lt.

• Ursus 0.5 lt. 

• Ciuc 0.5 lt.

• Timisoreana 0.5 lt.

• Peroni 0.66 lt.

• Ichnusa 0.66 lt.

3.00€

4.00€

4.00€

3.00€

3.50€

4.00€

DIGESTIVI E APERITIVI

• Tuica de prune 25ml

• Palinca de prune 25ml

3.00€

3.50€

COGNAC

• Alexandrion 7* 25ml 3.00€

WHISKEY

• Jameson 25ml

• Jack Daniel’s 25ml

• Chivas Regal

3.00€

3.00€

3.00€



LIQUORI

• Angeli mirtilli 25ml

• Liquore visciole 25ml

• Disaronno 25ml

2.00€

2.00€

2.50€

VERMOUTH

• Martini 25ml

• Campari 25ml

2.50€

2.50€

VODKA

• Smirnoff 25ml

• Absolut 25ml

2.50€

2.50€

GIN

• City of London 25ml

• Gordon’s 25ml

3.00€

3.00€

BEVANDE SPECIALI

• Vino brulè con cannella scorza di arancia (solo inverno)

• Grappa bollita (solo inverno)

3.50€

3.00€

Vin fiert la cana

Tuica fiarta cu boabe de piper

VINI ROSSI

• Cabernet Sauvignon Dracula Husi secco 0.75 lt.

• Merlot Dracula Husi demi-secco 0.75 lt.

• Merlot & Sav.Cab Dracula Husi demi-dolce 0.75 lt.

• Merlot M.Viteazul DOC demi-secco 0.75 lt.

• Cabernet Sauvignon Beciul Domnesc secco 0.75 lt.

• Fetesca Neagra Tohani secco 0.75 lt.

6.00€

6.00€

6.50€

9.50€

9.00€

8.00€

VINO ROSATO/CHAMPAGNE 

• Busuioaca Cotnari demi-secco 0.75 lt.

• Champagne bottiglia 

• Prosecco bottiglia

• Spumante bottiglia

8.50€

30.00€

15.00€

15.00€



CAFFE

• Caffè espresso

• Caffè americano

1.00€

1.00€

VINI BIANCHI

• Fetesca Regala M.Viteazul DOC secco 0.75 lt.

• Grasa de Cotnari demi-secco 0.75 lt.

• Sauvignon Blanc Tohani demi-secco 0.75 lt.

• Sauvignon Bianco Murfatlar demi-secco 0.75 lt.

• Chardonay Beciul Domnesc secco 0.75 lt.

9.50€

8.50€

7.50€

8.50€

9.00€

AVVISO AI CLIENTI !

Per un servizio di buona qualità e per evitare 

eventuali fraintendimenti, il tempo di attesa dal 

momento dell’ordinazione è di 30 MINUTI.

Pentru servicii de buna calitate si pentru a evita 

neintelegerile, timpul de asteptare de la preluarea 

comenzii este de 30 MINUTE.

For good quality services and to avoid

misunderstandings, waiting times from order is 

30 MINUTES

Si avvisa i gentili clienti che le pietanze 

possono variare in base alla stagione.



ALLERGENI

SI INFORMANO GLI UTENTI CHE GLI ALIMENTI SOMMINISTRATI 

PRESSO QUESTO ESERCIZIO POSSONO CONTENERE UNO O PIÙ DEI 

SEGUENTI ALLERGENI COME INGREDIENTE O IN TRACCE DERIVANTI 

DAL PROCESSO PRODUTTIVO

Elenco degli Allergeni alimentari

(ai sensi del Reg. UE 1196/11, D. Lgs. 109/92, 88/2009 e s.m.i)

• Cereali contenenti glutine(cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut 

o i ceppi ibridati) e prodotti derivati.

• Crostacei e prodotti derivati.

• Uova e prodotti derivati.

• Pesce e prodotti derivati.

• Arachidi e prodotti derivati.

• Soia e prodotti derivati.

• Latte e prodotti derivati, incluso lattosio.

• Frutta a guscio, cioè mandorle, nocciole, noci comuni, noci di anacardi, 

noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland e prodotti 

derivati.

• Sedano e prodotti derivati.

• Semi di sesamo e prodotti derivati.

• Anidride solforosa e solfiti (possibilmente contenuti nei vini).

• Lupini e prodotti derivati.

• Molluschi e prodotti derivati

Si invitano i consumatori allergici a 1 o più degli allergeni sopra 

riportati a comunicarlo al personale di cucina.


